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Vasca dt fermentazione 

La presence invenzione si riferisce ad una vasca di fermenta- 
zione, particolarmente del tipo a funzionamento automatic© 
per la vinificazione in rosso, comprendente una vasca princi- 
pale, una vasca superiors sovrapposta alia vasca principals, 
un condotto di rimontaggio atto ad alimentare il liquido in 
corso di fermentazione dalla zona di fondo della vasca prin- 
cipale alia vasca superiore, mezzi per scaricare tale liquido 
dalla vasca superiore alia vasca principal© in modo da irro- 
rare lo strato di vinaccia galleggiante contenuto nella vasca 
principale e mezzi iniettori, aesociati al condotto di rimon- 
taggio, atti ad iniettare nel liquido che fluisce attraverso 
tale condotto una portata di gas contenente ossigeno in quan- 
tity idonea alia sua ossigenazione ■ 

Nel corso della fermentazione e particolarmente nella vinifi- 
cazione in rosso, e nota l'esigenza di prowedere 
all 'ossigenazione del mosto in fasi predeterminate del pro- 
cesso di fermentazione. in particolare, durante la vinifica- 
zione in rosso, 1' ossigenazione e utile per il metaboliemo 
dei lieviti in quanto facilita l'awiamento della fermenta- 
zione favorendo la moltiplicazione della flora microbica ed 
in quanto evita arresti precoci di fermentazione- Inoltre, 
1' ossigenazione del mosto permette le reazioni di condensa- 
zione tra tannini ed antociani con la formazione di molecole 
prQ complesse che confer iscono stability al colore. 
L' ossigenazione inoltre evita la formazione di compost! di 
riduzione sgraditi favorendo lo sviluppo degli aromi varieta- 
li. 

La domanda di brevet to TO97A000749 a nome della richiedente, 
descrive una vasca di fermentazione del tipo sopra citato, in 
cui 1' ossigenazione del mosto S effettuata mediante aspira- 
zione e miscelazione di aria ambiente nel liquido che fluisce 


8. MAR. 2001 1 2:12 


JACOBACCI & PER.AN! SPA 


NR. 5472 P. 6 


2 


nel condotto di rimontaggio; in particolare, il condotto di 
rimontaggio preleva il liquido dalla zona di fondo della va- 
sca principale e lo alimenta, tramite una pompa, nella vasca 
superiore, dalla quale il liquido ossigenato viene periodica- 
mente scaricato nella vasca principale attraverso un ottura- 
tore, associato al fondo della vasca superiore, che nella sua 
posizione aperta determina un getto di irrorazione del cap- 
pello di vinacce galleggiante sul mosto/vino contenuto nella 
vasca principale. 

La presente invenzione ha lo scopo di fornire un perfeziona- 
mento in relazione alle vasche di fermentazione del tipo so- 
pra citato, atto a conseguire un roigliorato processo di fer- 
mentazione . 

Costituisce quindi oggetto dell' invenzione una vasca di fer- 
mentazione avente le caratteristiche enunciate nella parte 
introduttiva della presente descrizione, caratterizzata dal 
fatto che il suddetto condotto di rimontaggio presenta una 
prima apertura di efflusso che alimenta il liquido nella va- 
sca superiore e una seconda apertura di efflusso che alimenta 
il liquido all'interno della massa di liquido contenuta nella 
vasca principale, essendo previsti roezzi valvolari, associati 
al condotto di rimontaggio, per alimentare selettivamente il 
liquido nella vasca superiore o nella vasca principale attra- 
verso dette aperture di efflusso o in entrarobe. 

Grazie alle suddette caratteristiche e possibile in fasi pre- 
determinate del processo di fermentazione immettere il flusso 
di liquido ossigenato selettivamente nella vasca superiore 
per poi irrorare il cappello di vinacce o alternativamente 
immettere tale liquido nel cuore della massa di liquido con- 
tenuto nella vasca principale, conseguendo in tal roodo una 
migliore ossigenazione della massa di liquido e altri vantag- 
gi che risulteranno piu evidenti dalla descrizione dettaglia- 
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ta che segue . 

Nei disegni aimessi: 

- la figura 1, e una vista frontale, parzialmente sezio- 
nata di una vasca di f ermentazione per impianti di vinifica- 
2ione secondo il trovato, 

- la figura 2 & un dettaglio ingrandito di figura 1, 

- le figure 3 e 4 sono illustrazioni schematiche di una 
vasca di f ermentazione secondo l'invenaione, 

- la figura 5 e una vista in sezione longitudinale di una 
valvola compresa nella vasca di f ermentazione di figura 1, e 

- la figura 6 & una vista in sezione trasversale della 
valvola di figura 5 7 eseguita rispetto al piano VI -VI. 

Con riferimento ai disegni, con 1 § indicata nel suo insieme 
una vasca di fermentazione di tipo a funzionamento automatico 
per impianti di vinif icazione comprendente una vasca princi- 
pale 2, destinata a contenere il prodotto vendemmiale pigiato 
ed una vasca superiore 4 sovrapposta alia vasca principale ed 
avente un fondo 6. La vasca superiore 4 S prowista di un ot- 
turatore 14 che impegna un'apertura centrale 16 del fondo 6/ 
l'otturatore 14 £ azionato da un pistone pneumatico o a co- 
mando elettrico 16 che e messo in funzione da un temporizza- 
tore programmable o da un'appoeita unita di controllo e co- 
mando predisposta per geatire il ciclo operative di fermenta- 
zione * 

I mezzi di rimontaggio comprendono un condotto di aspirazione 
8, che comunica con la parte inferiors della vasca 2 e un 
condotto di mandata 10 che alimenta il liguido alia vasca su- 
periore 4, tra i quali e interposta una pompa 12* 

Nella forma di attuazione illustrata nei disegni, al tubo di 
mandata 10 & associato un iniettore 20, illustrato in maggior 
dettaglio in figura 2, predisposto per iniettare nel liquido 
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che fluisce attraverso il condotto di rimontaggio, una porta- 
ta di aria ambiente idonea a conseguire un'efficace ossigena- 
zione, A valle dell' iniettore 20, sul condotto di mandata 10, 
e disposta una valvola 22, comunicante con un condotto 24 che 
inimette il liquido nella vasca super iore 4 e con un condotto 
26 atto ad inunettere il liquido all'interno della massa di 
liquido in f ermantazionft attraverso un'apertura di efflusso 
40, 

La valvola 22 pud essere una valvola roanuale o pref eribilmen- 
te una valvola automat ica servoazionata che pu6 eesere coman- 
data da un'unita di controllo e comando predisposta per la 
gestione del processo di fermentazione. 

La valvola 22 e tipicamente una valvola a tre vie predispoeta 
per alimentare il liquido selettivamente nella vasca 4 trami- 
te il condotto 24 o nella vasca 2 tramite il condotto 26, o 
per chiudere 1'alimentazione di liquido attraverso il condot- 
to di rimontaggio. 

Una forma di attuazione preferita della valvola 22 & illu- 
strata nelle figure 5 e 6; tale valvola % prowista di un 
corpo 51 a forma di cilindro cavo, che presenta sulla super - 
ficie laterale S2 due fori circolari d'uscita 52a, 52b. Pre- 
feribilmente gli aesi radiali perpendicolari all'asse di sim- 
metria del corpo 51 e passanti per i centri dei fori circola- 
ri 52a, 52b f ormano un angolo uguale a 90° ♦ 

Sulla super ficie laterale 52, coassialmente con ciascun foro 
sono ealdate bocche 62a, 62b, dotate alle estremit^ libere di 
flange filettate 63a, 63b atte all'innesto di tubi. Le bocche 
62a, 62b sono rispettivamente connesse tramite tali flange con 
il condotto 24 e con il condotto 26- 

II corpo 51 presenta inoltre un'estremita chiusa 51a, chiuea 
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da un coperchio 71 fissato al corpo tramite viti, e 
un'estremita aperta 51b, che prevede un'apertura d'entrata 
51c, In corrispondenza dell'apertura d'entrata 51c e saldata 
una bocca d'entrata 72, prowista all'estremita libera di una 
flangia filettata 72a, atta all'innesto di tubi. La bocca 
d'entrata 72 e connesea tramite tale flangia con il condotto 
di mandata 10. 

All'interno del corpo 51 S alloggiato un otturatore 80 di 
forma sostanzialmente cilindrica, coassiale con il corpo 51, 
disposto in modo tale da poter ruotare con tenuta nel corpo 
suddetto, L' otturatore 80 comprende un involucro cilindrico 
81, aperto in corrispondenza dell'apertura d'entrata 51c , ed 
un elemento di collegamento 83. L' involucro 81 presenta sulla 
sua superficie laterale un foro passante d'uscita 82, e pud 
essere ruotato in modo tale che il foro 82 possa selettiva- 
mente raggiungere una posizioue coassiale con uno dei fori 
circolari d'uscita 52a f 52b, All'interno dell ' involucro 81 § 
collocate solidalmente ad esso un elemento di collegamento 
83 , di forma sostanzialmente cilindrica, la cui porzione rac- 
cordata 83a S sagomata in modo tale da realizzare un collega- 
mento a forma di gomito a 90 * raccordato fra 1'apertura 
d'entrata 51c ed una delle aperture d'uscita 52a, 52b. Con un 
otturatore siffatto il liquido puo fluire all'interno della 
valvola in modo regolare senssa che ei verifichino eecessive 
turbolenze o ristagni. 

II comando e il controllo della valvola 22 sono possibili gra- 
zie ad uno stelo di azionamento (non illustrate) - Tale stelo 
attraversa un foro passante 71a presente al centro del coper- 
chio 71 # e si innesta in un opportune incavo d'incastro 81a 
sulla estremita chiusa dell ' involucro 81, in modo tale che una 
rotazione dello stelo provoca una rotazione dell 'otturatore 
80. 
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Eventualmente , la valvola 22 pud presentare un ulteriore po- 
sizione di apertura in cui alimenta il liquido a entrambe le 
vasche 2 e 4. Una forma di attuazione preferita 
dell 'iniettore 20 £ illustrate in figura 2; tale iniettore 
comprende un ugello 28, interne al condotto di mandata 10, 
avente una sezione ristretta 30, In adiacenza alia sezione 
ristretta 30/ il condotto 10 comunica con un condotto 32 per 
1' aspirazione dell' aria, Al condotto 32 § associata una val- 
vola roanuale o servoazionata 34 che intercetta e regola il 
flusso d'aria aepirato. E' stato riscontrato che un iniettore 
del tipo descritto in figura 2 coneente di ottenere i miglio- 
ri risultati in termini di portata di aspirazione dell 'aria, 
evitando rischi di intasamento dovuti alia presenza di solidi 
sospesi nel liquido che fluisce nel condotto di rimontaggio. 

Si intende tuttavia che l'invenzione non e in alcun modo da 
intendersi limitata in relazione al tipo di mezzi iniettori 
qui illustrati. Potranno infatti essere utilizzati mezzi 
iniettori di tipo Venturi, come descritti nella domanda di 
brevetto TO97A000749 a norae della richiedente o qualsiasi ti- 
po di iniettore o eiettore o pompa a getto, at to a prowedere 
un ef ficace ossigenazione del liquido nel corso della fase di 
rimontaggio. Si intende altresi compreso nell'ambito del tro- 
vato l'iniezione di ossigeno sia nel condotto di mandata 10, 
come descritto, sia nel condotto di aspirazione 8 sia tramite 
un'apertura di aspirazione nella pompa 12. Preferibilmente, 
l'iniezione di ossigeno e effettuata a monte dei mezzi valvo- 
lari 22, 

Analogamente quantunque nel disegno illustrano il condotto 26 
sia realizzato in forma di tubo pescante, iramerso nel liquido 
contenuto nella vasca interiore 2, si intend© che 
dell'invenzione non 6 vincolata a tale forma di realizzazio- 
ne. Ad esempio, l'immissione del liquido nella vasca inferio- 
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re 2 potr& eesere realizzata mediante una tuhazione che si 
inserisce lateralmente nella vasca, ad esempio illustrato 
schematicamente nelle figure 3 e 4; si intende naturalmente, 
in relazione agli scherai di figura 3 e 4, che i mezzi iniet- 
tori, indicati con 20 , dovranno essere disposti nel condotto 
di rimontaggio, 

Pref eribilmente , la vasca di fermentazione comprende mezzi 
sensori 36, atti a monitorare nella massa di liquido in fer- 
mentazione un parametro indicative? dello state di avanzamento 
della fermentazione o del livello di ossigenazione e ad emet- 
tere un segnale rappresentativo di detto parametro che e ali- 
mentato ad un'unita di controllo e comando 38, predisposta 
per azionare in apertura e chiusura i mezzi valvolari 34 as- 
sociati all 'iniet tore, in funzione del segnale ricevuto dai 
mezzi sensori. Tale parametro indicativo dello stato di avan- 
zamento della fermentazione puo essere la density del liquido 
o un misuratore di potenziale Redox, che &k misura del livel- 
lo di ossidazione del mezzo liquido- L'unita di controllo e 
comando 38 pud essere parte dell'unita generale di controllo 
che esercita il controllo del ciclo di vinif icazione, inclu- 
dente funzioni di controllo di temperatura, di attivazione 
delle fasi di rimontaggio e delle fasi di scarico del liquido 
dalla vasca superiore alia vasca inferiore, nonche il comando 
dell'elettrovalvola 22. 

Le caratteristiche costruttive oggetto della vasca di fermen- 
tazione secondo 1'invenzione consentono di migliorare sotto 
vari aspetti l'efficienza del process© di fermentazione, Ini- 
zialmente, nelle prime fasi del ciclo di funzionamento, la 
vasca principale £ riempita f ino ad un livello predeterminato 
di prodotto vendemmiale pigiato; nella zona superiore della 
vasca si vieixe a formare il cosiddetto "cappello" di vinac- 
cia- In tali fasi iniziali, la vasca di fermentazione secondo 
1'invenzione consente di awiare cicli di rimontaggio in cui 
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il liquido viene prelevato dal fondo della vasca 2, ossigena- 
to mediante aspirazione di aria ambiente e poi reimmeeso nel- 
la vasca principale tramite il condotto 26 che sbocca nel 
cuore della massa di liquido. E' stato riscontrato che tale 
operazione genera un vantaggioso effetto di flottazione che 
comporta una separazione piu rapida del cappello di vinaccia. 
La turbolenza generata dall'ammi ssion© di flusso di liquido 
ossigenato nella massa di liquido migliora sostanzialmente la 
resa di ossigenazione e consegue inoltre un effetto di strip- 
paggio dell'anidride carbonica che incomincia a svilupparsi 
dalla massa in fermentazione. 

Grazie alia piu rapida formazione del cappello si puo dare 
awio piu rapidamente alia serie di cicli iniziali di rimon- 
taggio, inizialmente con ossigenazione, ove la valvola 22 
viene messa in comunicazione con il condotto 24, per scarica- 
re il liquido ossigenato nella vasca superiors 4, In tali ci- 
cli iniziali di rimontaggio, il liquido introdotto nella va- 
sca superiore 4, viene scaricato attraverso l'apertura 16, 
con otturatore 14 aperto, per formare un getto di irrorazione 
del cappello* A tale operazione pu6 seguire un periodo di ma- 
cerazione, senza ossigenazione, nel corso del quale potranno 
essere effettuati i cicli di rimontaggio e irrorazione del 
cappello necessari mantenendo chiusa la valvola 34 che in- 
tercetta il condotto di aspirazione 32 dell'iniettore 28. Ul- 
teriori fasi di ossigenazione del mosto possono essere effet- 
tuate a discrezione del tecnico enologo nelle fasi di fermen- 
tazione tumultuosa e nelle fasi finali. 

E' inoltre vantaggioso attuare ulteriori operazioni di ossi- 
genazione, con immissione del flusso di liquido ossigenato 
attraverso il condotto 26 nel cuore della massa contenuta 
della vasca principale, al termine del processo di fermenta- 
zione quando viene meno 1' effetto di separazione del cappello 
generato dall'anidride carbonica che si sviluppa. In queste 
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condizioni, l'immissione di un flusso ossigenato di liquido 
tramite il condotto 26 consente di risospendere il cappello 
per effetto di flottazione facilitando cosl l'operazione di 
svinatura e conseguendo altresi una migliore resa in mosto 
f iore . 

In general©, l'operazione di ossigenazione, effettuata con 
immissione del liquido ossigenato nel cuore della maesa di 
liquido contenuta nella vasca principale 2 r consente di mi- 
gliorare sostanzialmente la resa di ossigenazione aumentando 
la percentuale di ossigeno contenuto nell'aria aspirata che 
viene ad essere disciolto nella massa del mosto, rispetto a 
quando il condotto di riraontaggio alimenta il liquido stesso 
nella vasca super iore 4 , 

In vista delle caratteristiche operative sopra descritte e 
dei vantaggi che ne conseguono, costituisce altreei oggetto 
dell 1 invenzione un procedimento di fermentazione, particolar- 
mente di vinif icazione in rosso, condotto in una vasca di 
fermentazione avente le caratteristiche enunciate nella de- 
scrizione che precede e nelle rivendicazioni che seguono, 
comprendente le operazioni di: 

- effettuare cicli di ossigenazione del liquido contenuto 
nella vasca principale mediante prelievo di tale liquido dal 
fondo di detta vasca e aspirazione e miscelazione di aria am- 
biente nel flusso di liquido prelevato con reimmissione del 
liquido ossigenato nella maesa di liquido contenuto nella va- 
sca principale e 

- cicli di oseigenazione del liquido contenuto nelle va- 
sca principale mediante prelievo di tale liquido dal fondo di 
detta vasca e aspirazione e miscelazione di aria ambiente nel 
flusso di liquido prelevato e reimmiesione del liquido ossi- 
genato nella vasca euperiore e successivo scarico di tale li- 
quido da detta vasca superiore alia vasca principale con ir- 
rorazione del cappello di vinaccia galleggiante sul liquido 
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ivi contenuto, 

Si intende che l'effettuazionq di tali operazioni pud essere 
programmata dall' operators mediante programmazione dell'uniti 
di controllo e comando che gestisce il funzionamento automa- 
tico della vasca di ferment azione. 


